
 
 
 

Vi preghiamo di comunicarci eventuali allergie/intolleranze 

 

 

Antipasti 

 

Prosciutto iberico Patanegra de bellota “famiglia Casalba Castro Alba”                                        

a coltello, con verdure in agrodolce e burrata affumicata 

 

 

Tartare di controfiletto di manzo fassone 

 

 

Carpaccio di manzo fassone marinato agli agrumi /                                                                                   

con insalatina di punte di asparago bianco 

 

 

Flan bicolore di asparagi bianchi e verdi di Pernumia                                                                         

con croccante di punta e crema di robiola 

 

 

Cannolo di pasta fillo ripieno con broccolo fiolaro di Creazzo su patate al tartufo 

 

 

Girasole di indivia belga infusa allo zafferano                                                                                   

con cuore morbido di finocchio profumato alla liquirizia 

 

 

Tartare di piovra a vapore con dadolata di verdure del court bouillon                                         

su vellutata di patate profumate al cumino 

 

 

 

 

 



 
 
 

Vi preghiamo di comunicarci eventuali allergie/intolleranze 

 

 

 

Primi Piatti 

 

Risotto tostato e mantecato con carletti, bruscandoli e zafferano  (min. 2 ps) 

 

Ravioli di magro fatti a mano ripieni di fiori di zucca                                                                                

e brunoise di zucchine marinate al timo su crema al topinambur 

 

Gnocchi di patate con battuto di Patanegra e scaglie di tartufo bianchetto primaverile 

su letto di burrata 

 

 

Tagliolini con piselli e guanciale di Patanegra 

 

Tagliatelle di pasta all’uovo padellate con julienne di asparagi                                                       

e scaglie di pecorino semi-stagionato 

 

Paccheri di Gragnano padellati con battuto di Fassone 

 

Risotto tostato e mantecato con canestrelli ed erbette di campo (min. 2 ps) 

 

 

 

 

 



 
 
 

Vi preghiamo di comunicarci eventuali allergie/intolleranze 

 

 

So e Bronze 

 

Fiorentina di manzo fassone piemontese 

Costata di manzo fassone piemontese circa 800 gr.    

Filetto di manzo fassone piemontese circa 250 gr.    

Tagliata di controfiletto di fassone piemontese    

Braciola di vitello alla griglia circa 400 gr.    

Petto di faraona di casada alla griglia    

Galletto di casada alla griglia    

 

 

Scaloppa di guancetta di bue glassata al forno                                                      

con mazzetto di asparagi    

Stinco di vitello glassato al forno con barba di frate 

       Coscia di faraona glassata al forno con carciofi brasati 

 

 

 

 

Filetto di tonno rosso scottato alla griglia    

Bistecca di pesce spada 

 

 

Ogni portata è abbinata al suo contorno di verdure 

 

 


